Marinas pastagratäng
Ingredienser









Pastaskruvar

Riven ost

Färsen:

500 g nötfärs
2 lökar

1 dl ketchup

1 vitlöksklyfta

1 ½ tsk salt

1 krm svartpeppar
Gräddblandningen:
3 dl grädde

1 dl bostongurka

½ dl ketchup

½ dl chilisås
Tillagning

Tillaga färsen med ovan ingredienser.
Koka pastan.

Blanda ihop gräddblandningen.

Lägg pastan i botten av en ugnssäker form, fördela färsen och häll över gräddblandningen. Strö osten överst.

Grädda i ugn i 200 grader i 30 minuter.
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